Amticale

USsel
Paris, le 25 février 2026

Chers adhérents, chers amis,

C’est avec le plus grand plaisir que Frangoise BEZIAT, présidente de l'association, et le conseil
d’administration seront ravis de vous accueillir pour notre rencontre parisienne :

Samedi 11avril 2026 12h00
Salle des fétes de la Mairie de Saint-Mandé (94160)
10, place Charles DIGEON
Métro ligne 1, station Saint-Mandé

Cette rencontre se déroulera sous le Haut Patronage du Maire de la ville de Saint-Mandé et de nos invitées
d’Honneur Mme Valérie Pécresse, Présidente du conseil régional d’lle de France, Claude Chirac,
conseillere départementale de la Corréze et Lucie Peyrat, Pastourelle de 'Aveyron 2026.
Nous pourrons danser tout au long du déjeuner au son de I'accordéon de Nathalie Bernat.

Montant de la participation : 60 euros
Moins de 16 ans : 30 euros

Bulletin a retourner avant le 31 mars 2026 (*), accompagné de votre chéque a I'ordre de :
« Amicale 19 Ussel »

A Sandra DI BONA : 4, passage de I’Armistice 94100 Saint-Maur-des-Fossés (06 44 91 15 72)

Aucune réservation ne sera prise en compte sans réglement car nombre de places limité.

Nom et prénom de chaque participant :

Adresse postale :

TEl e, 0o 10 o =] E
Nombre de personnes +16 ans :.......x 60€ =............. €
Nombre de personnes -16ans :......... Xx30€ = €

Total : = e €

(*) Tenir compte des délais postaux !

Président D’honneur : Jacques CHIRAC - Présidente D’honneur : Frangoise MONOD
Présidente : Francoise BEZIAT - Vice-président: Jérome PECRESSE
Trésorier : Claude AUBERTY - Secrétaire générale : Sandra BOUTEILLER
Siege social : 4, rue des Arénes 75005 Paris
secretariat@amicale19ussel.com
Site : amicale19ussel.com



Menu
Soupe champenoise et ses amuse-bouche

5

Tatin de foie gras sur pain d’épices, compo-
tée d’échalottes et pommes caramélisées

5

Fondant de veau basse température, cara-
mel de carottes, tatin de légumes anciens

5

St Nectaire et chévre fermier sur salade a
I’huile de noix

5
Opéra traditionnel et sa créeme au café

Eau, vin, café




